
  	
		

	

        

   
      
         
            

            
            
            
               
                  
                     
                  
               

               
               Режим работы доставки
               10:00 – 04:00
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              Иркутск              2-Железнодорожная, 78
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                +7 (3952) 96-04-04                

                Заказать звонок
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                  Наше меню
                  
                     
                  
                  	
                          
                            Новинки                          
                        
	
                          
                            Лайт меню                          
                        
	
                          
                            КОМБО                          
                        
	
                          
                            Блюда на мангале                          
                        
	
                          
                            Роллы и сеты                          
                        
	
                          
                            Мясо, птица, рыба                          
                        
	
                          
                            Салаты                          
                        
	
                          
                            Супы                          
                        
	
                          
                            Гарниры                          
                        
	
                          
                            Закуски                          
                        
	
                          
                            Закуски к пенному                          
                        
	
                          
                            Пицца                          
                        
	
                          
                            Хачапури                          
                        
	
                          
                            Хлеб                          
                        
	
                          
                            Десерты                          
                        
	
                          
                            Соусы                          
                        
	
                          
                            Напитки                          
                        


               
	
                  Ланчи
                
	Праздничный стол
	О нас
	Новости и акции
	Доставка и оплата
	Отзывы
	Контакты
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Укажите фразу для поиска 
и нажмите enter
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	Роллы и сеты
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	Соусы
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	Напитки

               

            

            	
                  Меню
               
	
                  Ланчи
                
	
                    Праздничный стол
                 
	
                  Условия доставки
               
	
                  Новости и акции
               
	
                  О нас 
               
	
                  Отзывы
               
	
                  Контакты
               


            
            	
                    
                       
                    
                 
                      
                         
                      
                   
                      
                         
                      
                               

         

      

   

    

   


      
      
        
          Вы здесь
Главная  Меню доставки
                      Меню доставки

                  

      

    
  
   
  
      
          

  
  
		
      		
  			
        
  
  
      
        

		  Новинки
  
    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Брокколи
			Брокколи, соль



    	

        
        	
				100 ₽
			

							
									150 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Суп томатный с морепродуктами
			Кальмар, мидии, треска, куриное филе, сельдерей, лук, картофель, помидор, мука, зелень, приправы, специи



    	

        
        	
				350 ₽
			

							
									300 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Куриный с брокколи
			Куриное филе, картофель, брокколи, морковь, чеснок, мука ржаная, солод, яйцо, дрожжи, чеснок, соль, сахар, черный перец, масло растительное



    	

        
        	
				220 ₽
			

							
									300 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Тако с курицей и грибами
			Куриное филе, грибы шампиньоны, лук репчатый, сыр чеддер, мука, молоко, соль, специи



    	

        
        	
				240 ₽
			

							
									3 шт.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Тако с креветкой и курицей
			Креветка, куриное филе, помидор, сметана, халапеньо, лук репчатый, мука, соус унаги, соус терияки, соус сладкий чили



    	

        
        	
				300 ₽
			

							
									3 шт.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Мимоза
			Горбуша, картофель, морковь, сыр творожный, яйцо, масло растительное, икра тобико, соль, лимон, приправы



    	

        
        	
				270 ₽
			

							
									240 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Соленья
			Огурец, помидор, капуста, морковь, перец болгарский, брусника, перец острый, уксус, сахар, соль, масло растительное, лук репчатый



    	

        
        	
				300 ₽
			

							
									300 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Язык говяжий с сыром и чесноком
			Язык говяжий, сыр творожный, зелень, огурец, чеснок, соль



    	

        
        	
				370 ₽
			

							
									170 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		



  

		  Лайт меню
  
    
 
	

	
					
									Новинка							
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Лайт Куриное филе с чуккой
			Куриное филе, водоросли чукка, огурец, семя кунжута, салатные листья, майонез, ореховый соус Гамадари, масло растительное, соль, перец черный



    	

        
        	
				195 ₽
			

							
									160 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
					
									Новинка							
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Лайт Кальмар и мидии
			Кальмар, мидии, картофель, огурец, салатные листья, семя кунжута, майонез, соус унаги, масло растительное, соль, перец черный, сахар



    	

        
        	
				170 ₽
			

							
									150 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
					
									Новинка							
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Лайт Сагудай из кеты
			Кета, творожный сыр, лук репчатый, масло растительное, мука, яйцо, дрожжи, соль, сахар, черный перец



    	

        
        	
				210 ₽
			

							
									130/70 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
					
									Новинка							
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Лайт Оджахури со свининой
			Свинина, картофель, масло растительное, соль, сахар, горчица, аджика, черный перец, зелень



    	

        
        	
				270 ₽
			

							
									350 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
					
									Новинка							
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Лайт Ассорти рыб и морепродуктов
			Горбуша, терпуг, мидии, кальмар, брокколи, фасоль стручковая, морковь, лук, масло сливочное, соль, сахар, лимон, черный перец, майонез, огурец



    	

        
        	
				1 240 ₽
			

							
									500/150/50 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
					
									Новинка							
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Лайт Куриное филе в соусе "Терияки"
			Куриное филе, лук репчатый, морковь, соус терияки, огурец, масло растительное, масло кунжутное, семя кунжута, соль, сахар



    	

        
        	
				350 ₽
			

							
									280 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
					
									Новинка							
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Лайт Лазанья куриная
			Куриное филе, лук репчатый, морковь, помидор, мука, яйцо, масло оливковое, масло растительное, молоко, масло сливочное, приправы, сыр, соль, сахар, перец черный



    	

        
        	
				250 ₽
			

							
									300 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		



  

		  КОМБО
  
    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Комбо набор "Сила трёх" (3 пиццы) 
			4 сыра, Пепперони, Мясная 



    	

        
        	
				1 099 ₽
			

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Комбо набор "Один дома" (5 пицц)
			4 сыра, Пепперони, Мясная, Курица грибы, С копченостями 



    	

        
        	
				1 750 ₽
			

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Комбо набор "Пати на хате" (4 человека) 
			Ассорти 2в1,  Дольки 2 порции, Хачапури Мегрельское, Пицца пеперони, соус томатный, соус сырный, морс 2л



    	

        
        	
				2 300 ₽
			

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Комбо набор "Пикник на обочине" (5 человек) 
			Ассорти шашлыков + Ассорти люля + Овощи гриль 2 порции + Картофельные дольки 2 порции + Лаваш 2 порции + морс 2л



    	

        
        	
				2 800 ₽
			

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Комбо набор "Голодный офис" (5 человек) 
			Ассорти 2в1, Сет Рыба моя,  Пицца с копченостями, пицца мясная + морс 1л



    	

        
        	
				2 800 ₽
			

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		



  

		  Блюда на мангале
  
    
 
	

	
					
									
						
					
					
						Супер мясное!					

							
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Ассорти "Два в одном"
			Шашлык: курица, свинина, свиные ребра. Люля: свинина, говядина, курица. Соус «Шашлычный», лаваш, лук маринованный

Куриное филе, паприка, масло растительное, соль, лук репчатый, помидор, зелень, мука, говядина, баранина, сметана

 

Метод приготовления: жарка на открытом огне, гомогенизация



    	

        
        	
				1 500 ₽
			

							
									950 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Ассорти люля
			Баранина, говядина, курица, свинина. Соус «Шашлычный», лаваш, лук маринованный

Говядина, баранина, куриное филе, свинина, томатная паста, лук, зелень, мука, приправа, масло растительное, сметана, чеснок

 

Метод приготовления: жарка на открытом огне, гомогенизация



    	

        
        	
				1 100 ₽
			

							
									600 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
					
									Хит продаж							
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Ассорти шашлыков
			Свинина, курица, свиные ребра, куриные крылья. Соус «Шашлычный», лаваш, лук маринованный

Свинина, куриное филе, куриные крылья, лук, зелень, мука, помидор, припава, соль, масло растительное

 

Метод приготовления: жарка на открытом огне, гомогенизация



    	

        
        	
				1 300 ₽
			

							
									800 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Шашлык из свиной шеи
			Свинина, соль, приправы, томатная паста, лук репчатый, чеснок, зелень, лаваш (мука)

 

Метод приготовления: жарка на открытом огне, гомогенизация



    	

        
        	
				360 ₽
			

							
									150/80/30 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Люля-кебаб из курицы
			Куриное филе, соль, приправы, томатная паста, лук репчатый, чеснок, зелень, лаваш (мука)

 

Метод приготовления: жарка на открытом огне, гомогенизация



    	

        
        	
				280 ₽
			

							
									150/80/30 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Люля-кебаб из свинины
			Свинина, соль, приправы, томатная паста, лук репчатый, чеснок, зелень, лаваш (мука)

 

Метод приготовления: жарка на открытом огне, гомогенизация



    	

        
        	
				290 ₽
			

							
									150/80/30 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Люля-кебаб из говядины
			Говядина, соль, приправы, томатная паста, лук репчатый, чеснок, зелень, лаваш (мука)

 

Метод приготовления: жарка на открытом огне, гомогенизация



    	

        
        	
				340 ₽
			

							
									150/80/30 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Куриные крылышки
			Куриные крылья, соль, приправы, томатная паста, лук репчатый, чеснок, зелень, лаваш (мука)

 

Метод приготовления: жарка на открытом огне, гомогенизация



    	

        
        	
				320 ₽
			

							
									185/80/30 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Шашлык из свиной лопатки
			Свинина, соль, приправы, томатная паста, лук репчатый, чеснок, зелень, лаваш (мука)

 

Метод приготовления: жарка на открытом огне, гомогенизация



    	

        
        	
				300 ₽
			

							
									150/80/30 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Шашлык из курицы
			Куриное филе, соль, приправы, томатная паста, лук репчатый, чеснок, зелень, лаваш (мука)

 

Метод приготовления: жарка на открытом огне, гомогенизация



    	

        
        	
				360 ₽
			

							
									150/80/30 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		



  

		  Роллы и сеты
  
    
 
	

	
					
									Новинка							
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Сет "Филомания"
			Филадельфия кунсей, филадельфия эби, филадельфия классик

Рис, нори, сахар, соль, уксус рисовый, лимон, соевый соус, имбирь, васаби, семга, сыр творожный, креветка, зелень

 

Метод приготовления: варка, соление



    	

        
        	
				1 650 ₽
			

							
									680 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Сет "Темпурный"
			Сяке темпура, Тори темпура, Унаги темпура, Эби темпура

Рис, нори, сахар, соль, уксус рисовый, лимон, соевый соус, имбирь, васаби, семга, сыр творожный, огурец, куриное филе, майонез, икра "Тобико", угорь, креветка, масло растительное, приправа, мука, яйцо

 

Метод приготовления: варка, жарка во фритюре, соление, запекание



    	

        
        	
				1 200 ₽
			

							
									640 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Сет "РыбаМоя"
			Фила Лайт, Каппа Сейк, Лава маки

Рис, нори, сахар, соль, уксус рисовый, лимон, соевый соус, имбирь, васаби, семга, сыр творожный, огурец, салатный лист, семя кунжутное

 

Метод приготовления: варка, соление



    	

        
        	
				1 050 ₽
			

							
									630 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Сет "Запеченный"
			Гриль тори, Гриль сурими, Гриль сяке угорь

Рис, нори, сахар, соль, уксус рисовый, лимон, соевый соус, имбирь, васаби, куриное филе, огурец, сыр "Моцарелла", майонез, крабовые палочки, семга, масло растительное, приправы

 

Метод приготовления: варка, запекание



    	

        
        	
				745 ₽
			

							
									720 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Гриль сурими
			Рис, нори, сахар, соль, уксус рисовый, лимон, крабовые палочки, огурец, сыр "Моцарелла", майонез, васаби, соевый соус, имбирь

 

Метод приготовления: варка, запекание



    	

        
        	
				215 ₽
			

							
									240 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Гриль сяке угорь
			Рис, нори, сахар, соль, уксус рисовый, лимон, семга, огурец, сыр "Моцарелла", майонез, угорь, имбирь, васаби, соевый соус

 

Метод приготовления: варка, запекание



    	

        
        	
				325 ₽
			

							
									240 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Каппа кунсей
			Рис, нори, сахар, соль, уксус рисовый, лимон, соевый соус, имбирь, васаби, семга, огурец, сыр творожный, зелень

 

Метод приготовления: варка, маринование



    	

        
        	
				320 ₽
			

							
									185 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Каппа сейк
			Рис, нори, сахар, соль, уксус рисовый, лимон, соевый соус, имбирь, васаби, семга, огурец, сыр творожный, семя кунжута

 

Метод приготовления: варка, маринование



    	

        
        	
				260 ₽
			

							
									200 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Филадельфия
			Рис, нори, сахар, соль, уксус рисовый, лимон, соевый соус, имбирь, васаби, семга, сыр творожный

 

Метод приготовления: варка, соление



    	

        
        	
				550 ₽
			

							
									230 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Филадельфия с креветкой
			Рис, нори, сахар, соль, уксус рисовый, лимон, соевый соус, имбирь, васаби, семга, сыр творожный, креветка

 

Метод приготовления: варка



    	

        
        	
				535 ₽
			

							
									220 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Филадельфия Лайт
			Рис, нори, сахар, соль, уксус рисовый, лимон, соевый соус, имбирь, васаби, семга, сыр творожный, огурец, мука, яйцо

 

Метод приготовления: варка, соление



    	

        
        	
				480 ₽
			

							
									210 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Лава классик
			Рис, нори, сахар, соль, уксус рисовый, лимон, соевый соус, имбирь, васаби, семга, сыр творожный, салатный лист, майонез, икра тобико

 

Метод приготовления: варка, маринование, гомогенизация



    	

        
        	
				330 ₽
			

							
									230 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Сяке темпура
			Рис, нори, сахар, соль, уксус рисовый, лимон, соевый соус, имбирь, васаби, семга, сыр творожный, огурец, мука, яйцо

 

Метод приготовления: варка, маринование, жарув во фритюре



    	

        
        	
				285 ₽
			

							
									200 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Эби темпура
			Рис, нори, сахар, соль, уксус рисовый, лимон, соевый соус, имбирь, васаби, креветка, сыр творожный, огурец, мука, яйцо, приправы

 

Метод приготовления: варка, жарка во фритюре



    	

        
        	
				245 ₽
			

							
									200 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Тори темпура
			Рис, нори, сахар, соль, уксус рисовый, лимон, соевый соус, имбирь, васаби, куриное филе, масло растительное, сыр творожный, салатный лист, мука, яйцо

 

Метод приготовления: варка, запекание, маринование, жарка во фритюре



    	

        
        	
				200 ₽
			

							
									220 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Тортилья тори
			Куриное филе, сыр творожный, салатный лист, помидор, яйцо, мука, имбирь, васаби, соевый соус

 

Метод приготовления: запекание



    	

        
        	
				235 ₽
			

							
									200 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Запеченный с креветками
			Рис, нори, сахар, соль, уксус рисовый, лимон, соевый соус, имбирь, васаби, креветка, сыр творожный, огурец, майонез, сыр моцарелла

 

Метод приготовления: варка, запекание, жарка во фритюре



    	

        
        	
				270 ₽
			

							
									250 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Чикен гриль
			Рис, нори, сахар, соль, уксус рисовый, лимон, соевый соус, имбирь, васаби, куриное филе, огурец, салатный лист, сыр "Моцарелла", масло растительное, приправы

 

Метод приготовления: запекание, варка



    	

        
        	
				200 ₽
			

							
									200 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
					
									
						
					
					
						Взрыв вкуса!					

							
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Запеченный с семгой
			Рис, нори, сахар, соль, уксус рисовый, лимон, соевый соус, имбирь, васаби, семга, огурец, сыр творожный, майонез, сыр "Моцарелла"

 

Метод приготовления: варка, запекание



    	

        
        	
				315 ₽
			

							
									250 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Соевый
			

    	

        
        	
				10 ₽
			

							
									30 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Васаби
			

    	

        
        	
				10 ₽
			

							
									10 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Имбирь
			

    	

        
        	
				15 ₽
			

							
									20 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		



  

		  Мясо, птица, рыба
  
    
 
	

	
					
									Новинка							
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Вок курица терияки
			Куриное филе, перец болгарский, лук репчатый, морковь, соус "Терияки", приправа, семя кунжута, масло растительное, зелень, мука

 

Метод приготовления: жарка, тушение



    	

        
        	
				290 ₽
			

							
									300 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Свинина по-восточному с рисом
			Свинина, перец болгарский, морковь, лук репчатый, рис, масло растительное, соус чили, соус устричный, семя кунжута, соль, сахар

 

Метод приготовления: жарка, тушение, варка



    	

        
        	
				265 ₽
			

							
									200/100 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Картофель жареный с мясом и грибами
			Картофель, свинина, шампиньоны, лук репчатый, масло растительное, зелень, соль, чеснок

 

Метод приготовления: жарка



    	

        
        	
				290 ₽
			

							
									300 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Куриная грудка гриль с черносливовым соусом и овощным рагу
			Куриное филе, перец болгарский, кабачок, морковь, баклажан, лук репчатый, тимьян, чеснок, чернослив, вино, приправы, соль, черный перец, масло растительное, сливки, мед, зелень

 

Метод приготовления: жарка, варка



    	

        
        	
				400 ₽
			

							
									140/120/50 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Медальоны из свинины с картофельными дольками и грибным соусом
			Свинина, шампиньоны, картофель, помидор, сливки, коньяк, зелень, масло растительное, соль, приправы, перец черный

 

Метод приготовления: жарка, варка



    	

        
        	
				470 ₽
			

							
									120/120/50 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Свинина по-строгановски с картофельным пюре
			Свинина, картофель, огурец, лук репчатый, шампиньоны, сливки, молоко, мука,лимон, соль, сахар, масло растительное, приправы, огурец, опята

 

Метод приготовления: жарка, варка, тушение



    	

        
        	
				360 ₽
			

							
									250 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Шницель из свинины с маринованными овощами
			Свинина, капуста, морковь, помидор, лук репчатый, брусника, огурец, майонез, каперсы, зелень, сливки, яйцо, мука, дрожжи, масло растительное, уксус, приправы, соль, перец черный, чеснок

 

Метод приготовления: жарка, гомогенизация, маринование



    	

        
        	
				310 ₽
			

							
									120/150 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Шея-гриль с запеченным картофелем, соусом хрен
			Свинина, картофель, сливки, хрен, лук порей, аджика, приправы, масло растительное, соль, перец черный

 

Метод приготовления: жарка, гомогенизация



    	

        
        	
				450 ₽
			

							
									150/100/50 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Кальмар на гриле с имбирным соусом
			Кальмар, кабачок, кукуруза, сельдерей стебель, лимон, соль, черный перец, имбирь, помидор, лук репчатый, вино, сахар

 

Метод приготовления: жарка



    	

        
        	
				270 ₽
			

							
									100/80/50 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		



  

		  Салаты
  
    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Цезарь с цыпленком
			Куриное филе, яйцо, масло растительное, горчица, бальзамический уксус, приправа, рыбный соус, чеснок, хлеб белый (мука, яйцо, дрожжи), помидор, лист салата, сыр "Пармезан"

 

Метод приготовления: запекание, варка, гомогенизация, выпекание



    	

        
        	
				210 ₽
			

							
									150 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Цезарь с семгой
			Семга, яйцо, масло растительное, горчица, бальзамический уксус, приправа, рыбный соус, чеснок, хлеб белый (мука, яйцо, дрожжи), помидор, лист салата, сыр "Пармезан"

 

Метод приготовления: варка, гомогенизация, маринование



    	

        
        	
				330 ₽
			

							
									150 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Греческий
			Перец болгарский, огурец, помидор, лист салата, оливки, сыр "Фета", масло растительное, уксус бальзамический, соль, сахар



    	

        
        	
				180 ₽
			

							
									150 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
					
									Новинка							
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Оливье с семгой
			Картофель, морковь, горошек зеленый, лук репчатый, хрен корень, сливки, майонез, сыр творожный, огурец маринованный, семга

 

Метод приготовления: варка, маринование, соление



    	

        
        	
				240 ₽
			

							
									150 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Салат охотничий
			Колбаски охотничьи, шампиньоны, картофель, огурец, лук репчатый, горошек зеленый, майонез, редис, приправы, масло растительное, соль

 

Метод приготовления: жарка, варка, маринование



    	

        
        	
				200 ₽
			

							
									150 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
					
									Новинка							
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Салат Амстел
			Язык говяжий, ветчина, куриное филе, шампиньоны, салатный лист, помидоры, соль, нитритная соль, приправа, масло растительное, уксус столовый, зелень, горчица, чеснок, хрен, лимон, уксус винный

 

Метод приготовления: варка, жарка, маринование, гомогенизация



    	

        
        	
				220 ₽
			

							
									150 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Салат с кальмаром и ореховым соусом
			Кальмар, огурец, яйцо, салатный лист, майонез, соус "Гамадари", картофель, соль, лимон, масло растительное

 

Метод приготовления: варка, гомогенизация



    	

        
        	
				180 ₽
			

							
									150 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
					
									
						
					
					
						Шеф рекомендует					

							
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Салат с беконом и виноградом под малиновым соусом
			Свинина, салатный лист, виноград, огурец, сыр "Пармезан", миндаль, малина, уксус винный, масло оливковое, соль, сахар, масло растительное

 

Метод приготовления: жарка



    	

        
        	
				205 ₽
			

							
									150 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		



  

		  Супы
  
    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Борщ с говядиной и сметаной
			Морковь, лук репчатый, капуста белокочанная, чеснок, свекла, помидор, уксус, сахар, соль, зелень, говядина

 

Метод приготовления: жарка, варка



    	

        
        	
				220 ₽
			

							
									300 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Солянка сборная мясная с зеленью и сметаной
			Говядина, свинина, куриное филе, язык телячий, лук репчатый, оливки, помидор, сахар, соль, зелень, лимон, сметана, каперсы, масло растительное

 

Метод приготовления: жарка, варка



    	

        
        	
				270 ₽
			

							
									300 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
					
									Новинка							
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Охотничий суп с сыром и колбасками
			Колбаски охотничьи, лук репчатый, морковь, помидор, картофель, сыр плавленый, зелень, перец болгарский, чеснок, аджика, говядина, яйцо, мука, дрожжи, приправа, масло растительное, соль, сахар, перец черный

 

Метод приготовления: жарка, варка



    	

        
        	
				210 ₽
			

							
									300 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Суп-крем грибной 
			Шампиньоны, сливки, картофель, масло растительное, приправа, зелень, соль, мука, яйцо, дрожжи

 

Метод приготовления: жарка, варка, гомогенизация



    	

        
        	
				250 ₽
			

							
									250 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Куриный с домашней лапшой
			Куриное филе, лук репчатый, морковь, мука, яйцо, масло оливковое, масло растительное, приправа, зелень, соль

 

Метод приготовления: жарка, варка



    	

        
        	
				210 ₽
			

							
									300 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		



  

		  Гарниры
  
    
 
	

	
					
									
						
					
					
						Вегатерианское					

							
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Овощи гриль
			Болгарский перец, помидор, кабачок, баклажан, масло растительное, соль

 

Метод приготовления: жарка на открытом огне



    	

        
        	
				200 ₽
			

							
									150 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
					
									
						
					
					
						Вегатерианское					

							
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Рис
			Рис, соль

 

Метод приготовления: варка



    	

        
        	
				80 ₽
			

							
									120 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
					
									
						
					
					
						Вегатерианское					

							
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Картофель фри
			Картофель, масло растительное, соль

 

Метод приготовления: жарка во фритюре



    	

        
        	
				120 ₽
			

							
									120 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
					
									
						
					
					
						Вегатерианское					

							
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Картофель Айдахо
			Картофель, масло растительное, соль

 

Метод приготовления: жарка во фритюре



    	

        
        	
				130 ₽
			

							
									120 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		



  

		  Закуски
  
    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Рулетики из баклажан
			Баклажан, сыр голландский, майонез, орех грецкий, чеснок, зелень



    	

        
        	
				250 ₽
			

							
									280 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Тортилья с цыпленком
			Куриное филе, кукуруза, лук репчатый, помидор, перец болгарский, шампиньоны, сыр "Голландский", сметана, зелень, мука, сахар, соль, приправы, масло растительное

 

Метод приготовления: жарка, выпекание



    	

        
        	
				280 ₽
			

							
									200/50 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
					
									
						
					
					
						Взрыв вкуса!					

							
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Тортилья с мясом
			Говядина, свинина, сыр "Голландский", фасоль стручковая, помидор, лук репчатый, чеснок, сметана, мука, соль, сахар, приправы, масло растительное, зелень

 

Метод приготовления: жарка, выпекание



    	

        
        	
				260 ₽
			

							
									200/50 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
					
									
						
					
					
						Шеф рекомендует					

							
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Драники с сагудаем из муксуна
			Картофель, мука, яйцо, приправы, зелень, чеснок, масло растительное, муксун, лук красный репчатый

 

Метод приготовления: жарка, соление



    	

        
        	
				310 ₽
			

							
									150/50/50 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		



  

		  Закуски к пенному
  
    
 
	

	
					
									
						
					
					
						Идеально к пенному!					

							
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Сет пенный темпура №2
			Гарлики, сыр, мидии, куриное филе, кальмар, луковые кольца, соус "Томатный и "Сырный"

Мидии, кальмар, лук репчатый, сыр "Моцарелла", куриное филе, сливки, сыр "Фета", чеснок, сыр "Гауда", помидор, соевый соус, приправы, соль, черный перец, растительное масло, мука, яйцо, дрожжи

 

Метод приготовления: жарка во фритюре, гомогенизация



    	

        
        	
				820 ₽
			

							
									600/100 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
					
									
						
					
					
						Идеально к пенному!					

							
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Сет пенный №1
			Сыр "Косичка", арахис "Кимчи", начос, сухарики и соус "Провансаль"

Сыр "Косичка", арахис, соус "Ким-чи", соевый соус, приправа, мука, яйцо, дрожжи, масло растительное, соль, майонез, соус чили

 

Метод приготовления: гомогенизация, жарка во фритюре



    	

        
        	
				480 ₽
			

							
									380/50 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Ассорти сыров фри
			Мука, яйцо, дрожжи, масло растительное, приправы, сыр "Моцарелла", сыр "Чедер", сыр "Гауда", помидор, чеснок

 

Метод приготовления: жарка во фритюре, гомогенизация



    	

        
        	
				310 ₽
			

							
									150/50 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Гренки острые
			Мука, яйцо, дрожжи, чеснок, масло растительное, приправы

 

Метод приготовления: жарка во фритюре



    	

        
        	
				110 ₽
			

							
									100 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
					
									
						
					
					
						Идеально к пенному!					

							
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Гарлики с сырным соусом
			Мука, яйцо, дрожжи, чеснок, масло растительное, приправы, сливки, сыр "Фета", соль, черный перец

 

Метод приготовления: жарка во фритюре, гомогенизация



    	

        
        	
				140 ₽
			

							
									100 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Луковые кольца
			Лук репчатый, майонез, каперсы, зелень, сливки, чеснок, огурец, масло растительное, мука, яйцо

 

Метод приготовления: жарка во фритюре, гомогенизация



    	

        
        	
				200 ₽
			

							
									150/30 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Хрустящие кольца кальмаров с соусом чили-провансаль
			Кальмар, сливки, шампиньоны, лук репчатый, горчица, приправы, мука, яйцо, соль, сахар, дрожжи, тимьян, масло растительное

 

Метод приготовления: жарка во фритюре, гомогенизация



    	

        
        	
				310 ₽
			

							
									150/50 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		



  

		  Пицца
  
    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			С копченностями
			Ветчина, колбаски охотничьи, огурцы консервированные, сыр моцарелла, перец халапеньо

 

Метод приготовления: выпекание, гомогенизация



    	

        
        	
				420 ₽
			

							
				30 см					450 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			4 сыра
			Сыр "Пармезан", сыр "Чеддер", сыр "Маасдам", сыр "Моцарелла", мука, сахар, соль, дрожжи, масло оливковое

 

Метод приготовления: выпекание, гомогенизация



    	

        
        	
				299 ₽
			

							
									300 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Пепперони
			Томатный соус, пепперони, сыр

 

Метод приготовления: выпекание, гомогенизация



    	

        
        	
				380 ₽
			

							
				30 см					400 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			С цыпленком и грибами
			Томатный соус, курица, шампиньоны, сыр

 

Метод приготовления: выпекание, гомогенизация, запекание



    	

        
        	
				440 ₽
			

							
				30 см					500 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Мясная
			Томатный соус, ветчина, колбаса полукопченая, курица, помидор, сыр

 

Метод приготовления: выпекание, гомогенизация



    	

        
        	
				480 ₽
			

							
				30 см					500 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		



  

		  Хачапури
  
    
 
	

	
					
									Хит продаж							
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Хачапури по-аджарски
			Мука, яйцо, дрожжи, сахар, соль, сыр моцарелла, сыр "Сулугуни"

 

Метод приготовления: выпекание



    	

        
        	
				290 ₽
			

							
									1 шт./350 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Хачапури по-мегрельски
			Мука, яйцо, дрожжи, сахар, соль, сыр моцарелла, сыр "Сулугуни"

 

Метод приготовления: выпекание



    	

        
        	
				390 ₽
			

							
									1 шт./400 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		



  

		  Хлеб
  
    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Лаваш
			

    	

        
        	
				80 ₽
			

							
									1 шт.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Хлебная корзина
			

    	

        
        	
				100 ₽
			

							
									350 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Горячий хлеб Шотапури 
			

    	

        
        	
				80 ₽
			

							
									200 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		



  

		  Десерты
  
    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Брауни с вишней
			Мука, яйцо, сахар, масло растительное, какао, вишня, сливки, шоколад, коньяк, желатин



    	

        
        	
				210 ₽
			

							
									120 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Творожно-черничный
			

    	

        
        	
				220 ₽
			

							
									120 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Фисташка и солёный шоколад
			

    	

        
        	
				320 ₽
			

							
									120 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Медовик с медом
			Сливки, молоко, мука, крахмал, яйцо, сахар, молоко сгущенное, масло сливочное, мед, лимон

 

Метод приготовления: выпекание, гомогенизация



    	

        
        	
				190 ₽
			

							
									100/20 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Чизкейк классический 
			Мука, яйцо, сахар, масло сливочное, сыр творожный, сметана, сливки, крахмал, шоколад, клубника, уксус бальзамический

 

Метод приготовления: выпекание, гомогенизация



    	

        
        	
				250 ₽
			

							
									130/20 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		



  

		  Соусы
  
    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Тар-тар
			

    	

        
        	
				60 ₽
			

							
									50 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			С чесноком и зеленью
			

    	

        
        	
				60 ₽
			

							
									50 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Томатный
			

    	

        
        	
				60 ₽
			

							
									50 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Сырный
			

    	

        
        	
				60 ₽
			

							
									50 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Перечный
			

    	

        
        	
				60 ₽
			

							
									50 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Барбекю
			

    	

        
        	
				60 ₽
			

							
									50 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Сливочный
			

    	

        
        	
				60 ₽
			

							
									50 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Грибной
			

    	

        
        	
				60 ₽
			

							
									50 гр.
				

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		



  

		  Напитки
  
    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Морс облепиховый
			1 л.



    	

        
        	
				250 ₽
			

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Напиток "Red Bull Tropical"
			0,25 л.



    	

        
        	
				280 ₽
			

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Природная минеральная вода "Джермук"
			0,5 л.



    	

        
        	
				160 ₽
			

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Волна байкала
			0,5 л.



    	

        
        	
				100 ₽
			

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Морс брусничный
			1 л.



    	

        
        	
				240 ₽
			

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Сок Rich в ассортименте
			1 л.



    	

        
        	
				320 ₽
			

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Напиток "Red Bull"
			0,25 л. 



    	

        
        	
				280 ₽
			

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Напиток "Burn"
			0,33 л



    	

        
        	
				250 ₽
			

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Добрый Кола
			0,5 л.



    	

        
        	
				150 ₽
			

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		

    
 
	

	
				

      
          
                
                  
                
              
     
    
	

	
		

	

	
		
			Спрайт лайм
			

    	

        
        	
				150 ₽
			

			        

  	



      

		    	    	
        
          
                      

          
            
          

          
                      

        

        Добавить

      

		



    

  
  
  
  
  
  

  		

    	


          

    
  
        
    



  
            
                        
        
            
                                    
                                
                    [image: ]
                

                
                    Рейтинг
                    4,5/1149 отзывов

                

                                    

                                                    
                                    
                        [image: ]
                    

                    
                        Рейтинг
                        4,4/460 отзывов
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            СВЯЖИТЕСЬ С НАМИ

            	+7 (3952) 96-04-04
	+7 (3952) 39-17-17
	Иркутск              	  2-Железнодорожная, 78
	amstel.dostavka@yandex.ru
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            Меню доставки

            	Новинки
	Лайт меню
	КОМБО
	Блюда на мангале
	Роллы и сеты
	Мясо, птица, рыба
	Салаты
	Супы
	Гарниры
	Закуски
	Закуски к пенному
	Пицца
	Хачапури
	Хлеб
	Десерты
	Соусы
	Напитки
	Ланчи


          

          
            Ресторан

            	О нас
	Доставка
	Отзывы
	Контакты


          

        

        
          © 2024 ООО "ВКУС"

          Политика
          конфиденциальности

          Согласие на обработку
          персональных данных

          Разработка и
            поддержка mirsaitov.net

        

      

    
  




  
    
        

        
            

            
                
                     
                        
                            
                                
                            
                        

                        
                            
                                КБЖУ

                                

                            

                        

                    


                     

                    

                

                
                    

                    
                        
                            
                                
                            
                        

                        
                            
                                
                            
                        

                    

                    
                        В корзину

                    

                

            

            
                

            

        

    

  




	
    
      
    
  

  
  	
      

      
        

        
          
            
              Заявка на звонок

              Укажите ваш номер телефона
              и мы перезвоним в течение 5 минут

            

            
              
                
                
                  
                
              

            

                        
              
                
              

            


            
              
              
                
                  
                  
                  Я ознакомлен с политикой конфиденциальности
                
              

            

          

          
            Ваша заявка 

            успешно отправлена

            В течение нескольких минут вам перезвонит наш сотрудник. Пожалуйста, оставайтесь на связи.

                      

        

      

    

  


  
  
  	
      

      
        

        
          
            
              Заказать по телефону

              Укажите ваш номер телефона
              и мы перезвоним в течение 5 минут

            

            
              
                
                
                  
                
              

            

                        
              
                
              

            


            
              
              
                
                  
                  
                  Я ознакомлен с политикой конфиденциальности
                
              

            

          

          
            Ваша заявка 

            успешно отправлена

            В течение нескольких минут вам перезвонит наш сотрудник. Пожалуйста, оставайтесь на связи.

                      

        

      

    

  

  

  
      
    	
			

      
        

        
          
            
    
Вход в личный 
кабинет



	
		
  Имя пользователя *
  
            
          


	

	
		
  Пароль *
  
            
          


	






     Войти через соцсети

     
 







		Регистрация
	Забыли пароль?













          

          
             Регистрация


	
		
  Имя пользователя *
  
            
          
Пробелы разрешены; знаки пунктуации запрещены, за исключением точек, тире, апострофов и знаков подчеркивания.



	


	
		
  E-mail адрес *
  
            
          
Существующий адрес электронной почты. Все почтовые сообщения с сайта будут отсылаться на этот адрес. Адрес электронной почты не будет публиковаться и будет использован только по вашему желанию: для восстановления пароля или для получения новостей и уведомлений по электронной почте.



	







     Войти через соцсети

	
 







	








            

          

          
            Восстановление пароля


	
		
  Имя пользователя или адрес электронной почты *
  
            
          


	






	






          

        

        
          Авторизация
          Регистрация
          Забыли пароль?
        

        

      

    

  
          


 
	
		
			
		
		
			
		
		
			Закажи на сумму более р. и забери подарок из списка. До подарка не хватает  р.

		

		
			Выбери ещё товаров на сумму р. и забирай подарок

		

		    
	

	
		
			

			

		

	





	
		

		
			

			
				Выберите свой вкусный подарок!

				
					Вы можете выбрать любой подарок, который понравится. Он будет передан Вам вместе с заказом.
						

				

			
  
			
        
  
  
        

   
               
            
               Выбрать другой

            

            
               
                  
                  [image: ]
               
            

            
               Брусничный морс

               

            

            
               






               
                  
                     
                        
                      
                  

                  
                     Доступно при заказе от 1500р
                     Не хватает

                        1500

                     

                  

               

            

         

               
            
               Выбрать другой

            

            
               
                  
                  [image: ]
               
            

            
               Горячий хлеб Шотапури

               

            

            
               






               
                  
                     
                        
                      
                  

                  
                     Доступно при заказе от 2000р
                     Не хватает

                        2000

                     

                  

               

            

         

               
            
               Выбрать другой

            

            
               
                  
                  [image: ]
               
            

            
               Рулетики из баклажан

               

            

            
               






               
                  
                     
                        
                      
                  

                  
                     Доступно при заказе от 2200р
                     Не хватает

                        2200

                     

                  

               

            

         

         




  
  
  
  
  
   
					
	
  	


  
  

      



  
        
            

            
                
                 Доставка временно не работает

             

                
                 Уважаемые гости, по техническим причинам мы не принимаем заказы до 01:00

Присоединяйтесь к нам в соц. сетях, там много акций и конкурсов со вкусными и ценными призами!

             

                
                    
                    
                       
                    
                 
                      
                         
                      
                   
                      
                         
                      
                                   

            

        

  

    

  
  
    
      

      
        

        
          
            
              Забронировать столик

              Заполните форму бронирования стола. Мы перезвоним и подтвердим в течении 5 минут

            

            
              
                
                
                  
                
              

              
                
                
                  
                
              

              
                
                
                  
                
              

              
                
                
                  
                
              

            

            
              
              
                
                  
                  
                  Я ознакомлен с политикой конфиденциальности
                
              

            

          

          
            Ваша заявка 

            успешно отправлена

            В течение нескольких минут вам перезвонит наш сотрудник. Пожалуйста, оставайтесь на связи.

                        
              
                    
                       
                    
                 
                      
                         
                      
                   
                      
                         
                      
                               

          

        

      

    

  


  
  



  
    
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
    

  


  
    
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
    

  


  
    
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
    

  


  
    
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
    

  



    
        


  
		
      
      
      
      
    
		
      
    
		
        
    

		
			
		
		
			
			
		
		
			
		
		
			
			
			
		
		
			
		
		
			
			
		
		
			
		
		
			
		
		
			
		
		
			
		
		
			
		
		
			
			
			
		
		
			
			
			
			
			
			
			
			
			
			
			
			
			
			
		
		
			
			
		
		
			
			
			
			
			
		
		
			
		
		
			
		
		
			
		
		
			
		
		
			
			
			
		
		
			
		
		
			
			
			
			
			
			
			
			
			
			
			
			
			
			
			
			
		
		
			
			
			
			
			
		
		
			
		
		
			
			
		
		
			
		
		
			
		
		
			
			
			
			
			
			
			
		
		
			
			
		
		
			
		
		
			
			
			
		
		
            
            
        
        
            
            
            
            
        
        
            
            
            
        
        
            
            
            
            
        
        
            
            
        
        
            
            
            
            
            
        
        
            
            
            
            
            
            
            
            
        
        
            
            
        
        
            
        
        
			
			
			
			
			
			
			
			
			
			
			
			
			
			
			
			
			
			
			
			
			
			
			
			
			
		
		
        
      
      
        
        
        
      
      
      	





      

      
      	
		
		
      

        
        	

			
			
			
      



	

	
	
  			
  			
				
  			
  			
  			
  			
  			
  			
  			
	
  	







  	